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1. Общлrе положеflия
1,1. Нас:тояrцее ГlолOжение о порялке органи:tации питания в МБfiОУ <<f,етский сал
л}27 }) (доо) разработат{о в соответствии с Федерацьнышт Законом Nq 27з-ФЗ от 29.12.2012r
<Об образовани}I в Российской Федерации)) с изменениями на 16 аirреля 2а22 т.ола"СанПrлН
2.з12,1.з590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к орга}Iизации общественного
IIитания населения", норr{аN{и СанГiиН 2.4.з648-20 <Санитарно-эпид€r\,IИоЛоГИческие
rребованИя к оргаНизацияL,{ воспитания и обучеЕия, отдыха и оздоровления детей и
молодехй>>" l1риказошr N{инздравсоцразвития России "Ng 213н и Минобрнауки России Л9178
ОТ l1.03.2012Г КОб УТВеРЖДеНИИ методических рекомендаций по организации питания
обучающихся и воспитанников образовательных },чрехtдений>. Федератъныл,l :закономr Ng
29-ФЗ от 02.0].2000г <о качестве lr безопасности пL{Iлевых продуктов>> (в релакциlт от 1
января 2022 года)" Уставолr ЩОО
I.2. flанrrое Положение об органи]ации питания в fiоо разработано с целью создания
оштимацьНых услOвий для организаЦIiи по,-tноЦенного. здорового питания воспитанников в
д9тском соДУ, укрепленrlя здоровья детеli. недоп\JlI]енL{я во:]никноtsения групIтовых
инфекционньгх и неинфекци онньг( забо-теванtтi,l- oTpaB-r еHL{I-I в до о.
1.3. Настоящее Поло)ф(ение определяет основные цеjIи и задачи организalции питания
воспитаI{Еиков в доо. устанавJивает требования к организации питания детей. порядок
лOставки IIродуктов. Yсловия и сроки их хранения. возрастнъiе HOpýibl IiитаIjIия"
реглаý,{ентирует порядок организации и ччета питания в детском саду, опреде-цяет
о,Iветственность и контроJrь. а также финансирование расходов на питание в дошкольно\,I
образовательном учреiкдении. определяет yчетно-отчетн}ю документацию l1o пltтанию.
1.4, Организация питанI,1я в дошкольном образовательном учреждении осуществляется на
договорной основе с (поставшиком) как за счёт сре;цств бюдNсета. так и за счет средств
родителей (законных представителей) воспитанников.
1 .5, Порядок поставки Прод}iктов опредеJUIется мунициitальным контрактом.
1.6. Закупка и поставка продуктов питания ос}llцестtsJlяется в порядк9, установленноN,{
ФедералъНым законОп,r Ns 44-ФЗ от 05.04.201Зг <О контрактной системе в сфере закупOк
товаров, работ. _Yслуг для обесrrечения госYдарствеIlных и N{уницLrпальных ну}Itд) на
договорной основе. как за счет средств бюд;lсета- так ii за ct{eT средств ллаты родите-пей(законных представителеЙ) за присмотр и уход за деть}Iи в дошкольнопr образовательном
учреждении.
1.7. Органr,lзац}lя пItтания в детском саду осуществляется штатными работникапrи l]O0.

2. основные цели и задачи организацItи питанця в fiOO
2,1. основной целью организации питаЕия в !ОО является создание оптималъ}tых условий
для укрепления здоровья и обеспеTения безопасногt,l !i сбалавсированного питания
!]оспитанникоts" осушествления контроля необходимьfх ,чсrовий для органи:Jац}lи питания,
а также соб:тrоденlrя условий поставки и хранения продуктов в дошко;Iьно},{
образовательн ом учреjкдении.
2.2. OcHoBHbiN{t{ задачами при органиЗации питания восIIитанников f;Oo являются :

обеспечение воспитанников IIитаFIием, соответствующиN{ возрастныпл физиологическимпотребностям В рациона-цьном и сбалансированном ilитании;
гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов. испо,ць3уемых
ts пLIтаниI.I;
гrредуilре}кдение (профилактика) среди воспитанников дошкольнOго образоватеJlьного
}"IIреждения инфекционньIх и неинфекционных заболеванирj, связанных с факторомпитания;
пропаганда fiринциrIоts здорового и лолноценшого питания;
аналиЗ pl оценка Yров}{я професст.tttна_цизма ]шIц. участвYюtцих в обеспечении
качественного пL{тания. ло результатаý{ их практичеокой деятельности;
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разработка i-i соблюдение нормативно-правовых актов ДОО в части организации и
обеспе.тен}lя качественноi-о ttитания в дошкоJIьном образовательном уIIреждении.

3. Требования к организации пt{таtlllя восItитанников
З.1. f{ошкольное обрсвовательное .учреждение обеспечивает rapaнTl{poвaнHoe
сбалансированное питание воспитанников в соответствии с их возрастом }I вре\{енеl{
пребьтвания в детском саду по нормам, утверх{денныN{ санитарными нормаN{и и прави-цами.
З.2. Требования к деятеjIы{ости rrо формированию рациона и организации питания детей в
ДОО, производству, реализации, организации потребления прод\кции общественного
питания для детей, посещаюu{их детский с&д, определяются caн}rTapнo-
эпидемиологическими правилами и норfuIативамI.{! ус],ановлеIlньlми саItитарныN{и.
гllгLtеническ!ilчl!1 и иными нормами и требованияN,Iи, tle соблюдение. которых создаёт угроз},
}к}tзI-Iи !{ здоровья детей.
З,З. Лица. trоступаюrцие на работу в организации обrцественного питания. должны
соответствовать требованиям, каса}оtци[,{ся rтрохождения ими гlрофессиоллальной
гигиенической rrодготовки и аттестации, гrредвар}iтельtlых и периодических мед}тцrIнских
осмотров, вакцинации, установленным законодательством Российской Федерации.
З.4. fiля исключения риска микробиологического и паразитарного загрязнения пищевой
продукции работники пишдеблока обязаны:

оставлять в индиtsидуаJlьных шкафах или специаrIьно отведенньlх местах одежду второго
и третьего слоя, обувь. головной убор, а так}ке иные Jlичньlе вещи и хранить отделъно от
рабочей одежды и обуви;
с!{имать в специtlльно отведенном месте рабоч_чю одежд_y. фарт,чк, г,оловной убор при
пOсеlцении туалета ,цибо надевать сверху халаты: тIIIате-цьно N,{blTb рJ-ки с IчIылом или
!{ныл,I моющиNI средствоý1 дхя р"чк после посещен!ш TYa_ileTa:

сообщать обо всех сjr\,чаях заболеваний к1.1шечныrтl-t 1.Iнфекulляr,rи у чjlенов семьи.
пр(]живающliх coBx,tecTHo. N.,rедицинско\{\ работнt.tкr, I.1,1Il ответственному п}rцу
llредприятия обrцественного питания;
исilользовать одноразовые перчатки пpl,r порцI{онировании блюд. приготовлении
ХОjIOДНЬш ЗаК}-СОк. СаiIатов. по_1-]еriашIlе за,\Iене на новые при нарушlении их t{е.jlостности
и после санитарно-гигиенрlческ]{\ перерывов в рабсrте.

З.5. Оборудование и co;]epжaнIie плtшеб-rока должны соответствовать санитарным
правилам и нормам организацtiri обrцественного питания. а также типовой инструкции 11о

охране тр)ца при работе в пllшеб,rоке. Посуда, инвентарь) тара дол}кны иметь
соответствуюlцие санитарно-эл!tJ,е}lIlо,-]огическое заключение. fiля rrригOтовления пищи
используется эпектрооборудованlrе.
3.6, Пищеблок для rrриготов-Iения пищи допжен быть оснащен техническиIчIи средствами
дJlя реаJтизации техFIологического процесса. его части или технологической оrtерашии
(технолсlгическое оборулованлtе)- холодильным. моеt{ным оборудованием. инвентаремr
посудой (одноразового использования. лри необходимости). тарой, изготовлен}Iыlми из
материацов. соответств1.lощих требованиям. fiредъявхяемым к матери;ulам,
контактирующим с пищевсtй пролу,кuией, устrlй.rивьтми к действию моюrцих и

дезинфицирующих средств и обеспечиваюшiип{и условия хранения, изготов;rения пиrцевой
Про/i_YкIlии.
З.7. Внуr,ренняя отделка гrроизводственньlх и санитарно-бытовых помещений пищеблока
доджна быть выrrолнена из N{атериauIов, I]озволяющих проводить ежедневную влажную
уборку. обработку,моющими и дезинфицирующими средствами, и не иметь повlэеждений.
з.8. Разделочнылi инвентарь для готовой и сырой продукции допжен обрабатываться и
храниться разлельно в про!{зводственньш цехах (зонах, участках). Столовая и кухонная
посуда и инвентарь одноразового использования доJI}I{ны применяться в соответствии с
маркировкоЙ по их применению. rloBTopHoe использование одноразовоЙ г{осуды и
иt{вентаря запрещается.
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3.9. Систел.,iа i]риточно-вьiтяжной вентиjrяции пищеблока до_тжна быть оборулована
отдельно Or систеп,{ венти-тlяции пOмещений. не связан}{ьгх с организацией питания, вк_rтючая
санитарно-бытовые помеlцения.
j.10, Зоrrы (участки) и (или) размещен}lое в }{их оборулование, являюt]lееся источникаN{и
вьIдеjIения газовr пыли (мччной). влаги, тепла доjl}кны быть оборудованы ,цокацьнып{и
вы,тяжными системаN,{и. которые \{огут присоединяться к системе вытяrкной вентиляLlии
лрOизводственньш помешений, Возлу,х рабочей зоньi и параметры микрt]климата доля{ны
состветствовать ги гиенIlа{ес киý{ норь{атива_N,l.

3.1 1. Складские шомещения д.пя хранения продукции доJlittны быть оборудованы приборами
для из}.tерения относr,lтельной влаяtност}I pl те},rператyры возду(а, хо,тодильное
оборудование - контроjlьньlми термод.{етра}{и. От,ве,тственtIое jlицо обязаrто ежедневно
снимать покiLзания приборов у.тёта и BHocI{Tb llx в соответств}тощие хryрнальi.
З.i2. В помеu{ениях питцеб.;T ока не до_цжно быть насекоN,{ых и rрь]зунов.
З.13. В производственЕьIх помещениях не допускается хранение личных вещей и
кON,lнатных рас,гений.

4. Порядок поставки продуктов
4.1. Порядок поставки продуктов определяется договороN,r (контрактом) N{е}кду
поставIдIlком и !ОО.
4.2. Поставrrlик поставляет товар отдельными партиями шо :]аявкашr fiOO с момента
подлисания контракта.
4.З. ГIоставка товара ос.ylцествляется путеNI его доставки лоставщикох,{ на склад продуктов
дошIколъной образовательной организаци!1.
4.4. Товар лередается в соответстl]ии с заявкой ДОО. содер;каrцей даr,у лOставки,
наид,{еноваI{ие и количество товара. подлежащего доставке.
4.5. Транспортировкy пиil{еtsых продуктов проводят в },слоl]иях, обеспечивающих их
СОХРаНнОсть и предохраняющих от загрязненr.rя. fiocTaBKa пищевых rtродукIOts
ОСуществляется специацизированным транспорто}1. LI\Iеющиj\{ санитарньтй паспорт,
4.6. ТОВаР дОлжен быть упакован надлежащiirl образоrt. обеспечивающиl{ e1,0 сOхранность
при перевозке и храЕении.
4.7. На упаковку (rару) товара дол/кна бьтть нанесена \.Iаркировка в соответствии с
требованиями законодательства Российскоr"t Фе:ерации.
4.8. Продукция поставляется в одЕоразовой lTiaKoBKe (таре) ]троизводитеrя.
4.9. Прием пиrцевой продукции. в ToNI чисJе продово.lrьственного сырья. на пищеблок
должен t-lсуtцествляться при на--I}lчltи маркировки и товаросопроводительной
дОКументации, сведеrлий об оценке (поrтверждении) соответствия" предусý{отренных в том
чиСJIе техFIрIческими регламентами. В с-lr,чае нарушеллилi yсловий и ре}кима перевозки, а
так}ке отсутствии товаросопрово"tлtте"rьной докумеIIтации и маркировки п}lщевая
шродукция и продовольственное (пишевое) сырье на пиrцеблоке не принимаются.
4.10" Перевозка (транспортированl,tе') и хранение продовольственного (пишlевого) сьтрья и
ПИrцевоli прод!кции до,r]жны ос\lпествляться в соответствии с требсlваниями
соответств}.}оших техни ческих рег-Iаментов.
4,1 1. Входной контроль пост}пающих продусов осушIествjlяется ответственным лицом.
Результаты контроля регистрир}тотся в )ItypнaJre бракеража скоропортящихся пипlевьIх
продуктов, поступаюrцих на пишеблок fiOO

5. Условия и сроки храfiения продук-r,ов, требовавия к приготовлеtIной пиrце
5,1.2]оставка и хранение продуктов питания доJDкны находиться под строгим KoHTpo.iIeM
ЗаВеДYЮЩегО, шеф-повара и кладовщика ýОО, так как от этого зависит качество
приготовляемой пищи.
5.2. Пищевые продукты, rlоступаюlцие в ýОО, ип.{еют докуNlенты. подтверждающие их
прOисхождеЕие, качество и безоriасность.
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5.З. Не допчскак)тся к прi{ем,ч пиrriевьiе продуктьi с признаками недоброкачественности. а
ТаЮКе продvк'гы без соrtровсlдит,еjIьных лок,vN{еI{],ов. t]одтверждающих их качество и
беЗОпаСность. не }1меюrцие маркировки, в случае если наличr{е такой маркировки
пред},смотреI{tl законодатеjIьством Российской Федерации.
5.4. ýокументация. удостоверяющая качество и безогlасl{ость продукц}Iи. ]\{аркирOвочные
ЯРПЫК-и (или их копии) Jо_lr,яtны со\ра1"{яться до окончания реаJтизации rlродукции.
j"5" Сроки хранения и реализации особtr сriороt{ортяrцихся продуктов доJI}кны соблюдаться
в соответствии с саяитарFiо*эпидемиологическими r]равLIлам}I и нормативами Санl]иI{.
5.6. ,Щошкольное образовательное организации обеспечено холодиJ{ьныN,{}I Kaмepaмl{. Кроrлс
ЗТОгО. иI,{еются кладовые для храr{ения с\хих прод"Yктов, таких как л,{ука, caxai], кр}пы.
N,IаКаРОНЫ. КОНДИrеРСКИе ИЗДеЛРlЯ. i.i ДJlЯ ОВОrЦеЙ.

-i.7. Склалские помеlцения (кладовые) и холодиiIьные камеры необходимо содержать в
чис,готе. хорошо прове]ривать.
5.8. fl;rЯ пРедотвращения размножения патогенЕых микроорганизN,tоtз не допускается:
раздача на след,yюший день готовых блюд;

замOраживание нереа;lизованных готовьIх блюд дпя поспедlтошей реализации в другие
дни,
ПРИВЛеЧение к приготовлению" порцион}lрованик) и раздаче кулинарных изделий
ПОСтОРонних лиц, Rключая персонал. в лоjlжностные обязанЕости которогtr не входят
указанные виды деятеJIьности.

5.9. t] Целях контроля за риском возникновения условий для размножения патогенньк
\,1lrкроорганизмов необходимо BecTI-I ежеднев}lую регистрацию показателей
Те\,tператyрного режима хранения пищевой прод\Il(Idии в хололиJIьном оборудовании и
СКЛадСких помеiце}lиях на бумажнолI и (и,rи) э_lектроi{ном нOситеJIях и влажЕости - в
складских помещениях.
5.10. С Цепью минL{мизацирI риска теплового возJеr:iствtiя дjtя кL)нтрOля температуры блюд
на -[иIiии раздачIr до,rr}кны и спользоваться тер}1 о\{ етры .

5.1 1. ТеМПеРатура горячих }ltидких блюд и иньтх горячIтх б.tю.r. холодньiх сyпов. напитков,
РеаJtиЗуемьlх LIерез раздачу. до-Ilя{на соответствовать техно_lогllческим JокYN{ентам.

6. Нормы пптания и физиологических потребностеI"I JeTeI"I в п}Iщевых веществах
6.1. ВОСПИ"ГанникL{ /{ОО получают iтитание сог--тасно \,cTaHoB_-teнHo}iv rr \,твержденноr,iу
ЗаВеДУЮщим детски]\{ садом режиму питания в завIiсII\lостI.i от _],ll{Te_-lbнocTrl пребыван}lя
детей в fiOO.
6.2, Питание де'гей долх{но осуществляться в cooTBeTcTB}{LI с }{еню. у,I,верrrtденным
ЗаВеДУЮщиN,t дошкоj{ьным образовательнь],\I ччре/hJенIIе\t, В сJIyчее лривлечения
ПРеДПРИятия общественногrl питания к организации п}-1тания детеЙ в fiOO, меню должно
утвер}кдаться заRед}.ющим детс Krlft,{ сад{ом.
6.З. МеНЮ явjiяется основIlым докyfuIенто}l для прrIготовления пиIдIi на пиiцеблоке
дошlколъного образователъного учреждения.
б,4" BHocr.rTb }lзменения в утtsерждённое lIеню. без сог_rIасования с завед}tоrrlи\,r
доiхкольньтм образовательньlм учреждением, запреtцается.
{э.5. При необхоли,rлости tsнесения измеЕений в меню (несвоевlэеr,тенный завоз прOдуктов.
НеДОбРОКаЧеСтвенностъ продlкта) составляется объяснительная записка с,чказанием
причины. В меню вносятся изменения и заверяются подписью заведующего летским садом.
tr{сirрав;iения в мен}о не дошускаются.
ij.6. Основное меню долхtно разрабатываться на лериод tte ý.Ieнee двух недель (с учетом
рехш\{а организаI{ии) дlя каlкдой возрастной группы детей
б.7, fuIacca порчий для детей должны с.грого соответствовать в0зрастy ребёнка
6.8. 11ри составлении lr,{еню для де,гей в возрасте от 1 i,оца до 7 лет )rчитывается:
среJнес\.точный набор прод\.ктов для ка}iiдой возрастной группы

a



- объём б]tюд.ц-ця каждоii возрастной грl,пirьт;
s нор\,Iы физиологлiческI,Iх потребностей;
. норлlы пoтepb при холодной и теп"ilовой обработке продуктов;
. вы.\о_:1 lt)TUBb{.,( б.rкl. 1,

. норl4ь1 взаиý{озаý{еняемости продуiiтов IIри приготов,цени1l блкlд;

. требования Роспотребнадзора в отношении запреrцённых продуктов LI блюд,
исшоль:зOtsаflие кс}торьк },,Iожет cTaтb причr,rнолi tsозникновения }келудочlIо-кишечного
:заболевани я иl\и отравления

6.9. !опускается заN{ена одного вида пищевой пролукции, блюд и кулинарных изделий на
инIэIе в}lдьi пиrцевой продукции. блюд и кулинарных 14зделий в сt,lответствии с таб.:тиtдей

замены пищевой продукцIlи с yчето}{ ее пишевой цеrrности"
6,10" Меню доttускается корректировать с чt{етом кjIимато-географических, национа-цьнъlх,
конфессионаJiьньгх и территориаqьных особенностей плттания населения, при условии
соблюдения требований к содержанию и соотношен}ltо в рационе пI.tтан}Iя детей основных
пиII{0вых RеIцеств.
б" 1 1 . Щля дOподн_t4те-цьного обогаrцеттия рациона питанl,{-ч lIетей м}rкронутриентап.{р{ ]]

энде\,1ичных по недостатку отде-пьных микроэIемеi"iтов региOнах в меню должна
}{спо,]1ьзоваться специа-Е}lзирOванная ilиrrIевая продукц!Iя проh.,Iыш-пенного выпуска,
_Еэбогат;lеiтные в}iтаминаа,{!1 tt l{икроэлеL{еr{та},{и. а также витаминизированЕые напrттк}I

прOмьiшленного вьlпуска. Витаминные наIтитки должны готовиться в соответствии с
прилагаеil,Iьl\fи i.lflструкц}rями HellocpellcTBeнHo riеред ра:здачей. Замсна витам}Iнизации
б"тюд выда.теr1 детя\{ по_rIивитаNIинных препаратов i{e дошускается, В целях профилактиклt
йололефишитных состоянирi у детей допжна испоjтьзоваться соль поваре}Iная пипIевая
riодированная прI{ приготовjlении блюд и куj]инарных лtзде,циl:t.

6,12. f;;я обеспечения прееN,lственности прIтан}Iя роJите.тей (законных rrрелставителей)
лтнфорr,rирr.ют об ассортименте питания ребёнка, Вывеrtrtтвается на раздаче и в приёмньrt
грчппах с,iIедчю] ll чю инфорп,tацию :

- ежедневное },1еню основного (организованного) пliтанL{я на с\iтки дIя всех возрастньгх
Iр_yпп детей с yказаниеlll наименования приема пllщ!1. Еаи\{еЕования блюда. \.fассы порцllиi
лtалорlтгiности порцI.1и ;

- рекомендации по организации здорового пиl,ания детей.

6.1З. Контролъ качестtsа питания (разнообрzвия), tsита]чIлlнизации блюд, закладки прOд},ктов
пI-{тания- к\,линарЕой обработки. выхода б;tюд. вкyсовых качеств пищи, санитарriого
состояния пипдеблока. правильности храI{ения и соблюдения сроков реализации продуктов
осуществляет шеф-повар (повар). клаловtltик.
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